-CANTINE-

DE FALCO

PRIMITIVO SALENTO

|.G.P.
ROSATO

Territorio:
i vigneti sono coltivati nella zona
di produzione del Salento.

Gradazione alcolica:
12,5% vol.

Caratteristiche:

la tonalita salmone vivacizza la struttura
solida di questo rosato dall'olfatto intenso

e accatfivante. Emergono note di frutta
dolce e matura: ciliegie, lamponi, fragoli-

ne. Sullo sfondo, a trafti, guizzano note
mediterranee di maggiorana e rosmarino.
Il sorso & setoso ed equilibrato da giusta

freschezza e stuzzicante scia sapida.

Abbinamento:
buona versatilitd gastronomica: lo immagi-
niamo su pietanze con base di pomodoro:
tubettini alla cernia, coniglio alla cacciato-
ra, zuppa di ceci, pizza marinara.

Temperatura di servizio:
12°C

CANTINE DE FALCO s.r.l.

PRIMITIVO SALENTO
.G.P.

NONVNIO,

Territory:
all vineyards are cultivated in the
Salento wine producing area.

Alcohol content:
12,5% vol.

Features:
the salmon shade enlivens the solid

structure of this rosé with an infense and

captivating nose. Notes of sweet fruit
AT and ripeness emerge: cherries, raspber-
DE FALCO ries, strawberries. In the background, at

times, flicker Mediterranean notes of
marjoram and rosemary . The sip is silky

and balanced with the right freshness

and a tantalizing savory trail.

Recommendation:
good gastronomic versatility: we

| imagine it on dishes with a tomato
| ETESIO base: small tubes with grouper sauce,
} rabbit hunter style, chickpea soup,
PRIMITIVO SALENTO IGP . .
\ i pizza marinara.
Serving temperature:
12°C
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